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- Temps de préparation : 15 minutes

Temps de cuisson : 30 minutes

R (_ Ingrédients (pour 4 personnes) :

- 1/2 paquet de levure chimique

- 1 pot de yaourt nature (= 20 cl)
- 1/2 pot d’huile de colza (= 10 cl)
- 2 pots de sucre semoule

- 3 pots de farine
- 2 ceufs

- 1 zeste de citron jaune
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